
nagerechten

Kaasplankje

Reypenaer VSOP - Manchego - 

Saint Loup geitenkaas - noten - appelstroop

of

Dame blanche taartje

Vanille roomijs - chocoladesaus

of

Creme brulee

of

Warme Apfelstrudel

Vanillesaus

Voor de kleine kerst Nachtegaaltjes

Pannenkoeken
Naturel  8,50

Appel  9,50

Kersen   12,50

Extra’s
Slagroom  1,50

Nutella  1,50

Vanilleijs  2,50

Glutenvrij  2,50

verse frietjes
Verse frietjes - mayonaise 10,00

Appelmoes - gezonde prikker

Met keuze uit: 

frikandel / kroket / krokante kiphaasjes of 

een kaassoufÒé

IJsje met verrassing  7,50

Voorgerechten

Salade Val - Dieu Bouquet des Moines 

Warm romig Belgisch kaasje - appel - 

walnoot - honing

of

Krokant gefrituurde garnalen

Crostini groentesalade - limoenmayonaise
of

Vissalade

Gerookte zalm – tonijn - Noorse garnalen - cocktailsaus - 

gekookt ei - citroen

of

Oosterse salade

Gebakken ossenhaasreepjes - taugé - cashewnoot -  

Yakitorisaus - bosui –paprika - Jalapēno
of

Angus beef carpaccio

Rucola - Parmezaanse kaas - pijnboompitten - 
truffelmayonaise - aceto balsamico

hoofdgerechten 

Cannelloni 

Bospaddenstoelen, pompoen, spitskool - kaas - rucola

of

Fish & chips

Lekkerbekje van heek - salade - tartaarsaus - 

krokante ui ringen - inclusief verse frieten en mayonaise

of

Gebakken zeebaars

gegrilde groente - saus van gamba en mosselen - 

inclusief verse frieten en mayonaise

of

Varkenshaassaté
Atjar - kroepoek - pindasaus - inclusief verse frieten 

en mayonaise

of

Zuurkoolstamp

Rookworst - gebraden hammetje - spek - selderijsaus

of

Hertenbiefstuk

Bataat - rodekoolsalade - pepersaus - inclusief verse frieten 

en mayonaise

3-gangen Kerst 
keuzemenu 2026 | 42,50

Per tafel ontvangt u 1 rekening. Apart afrekenen is niet mogelijk.

Supplementen
Verschillende soorten brood 

met huisgemaakte smeersels

Kruidenboter-pesto-aioli 8,50

Extra friet 4,50

Zoete aardappel friet 6,50

Gebakken aardappel (glutenvrij) 4,50


